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B E S C H I K K I N G
Maatwerkvoorschriften

Besluit van het college van burgermeester en wethouders van de Hoeksche Waard.

Onderwerp 
Op 29 december 2023 hebben wij een verzoek ontvangen van Domino's Pizza Netherlands B.V. aan de 
Beijersehof 3 te Oud-Beijerland. In dit verzoek wordt gevraagd om maatwerk om af te zien van de 
verplichting voor het hebben van een slib-vetafscheider. 

Het verzoek is geregistreerd onder zaaknummer Z-24-439747.

Wettelijk kader
Op grond van artikel 3.131 lid 5 van het Activiteitenbesluit Milieubeheer (hierna: het Activiteitenbesluit), 
kan het bevoegd gezag met maatwerkvoorschriften, in afwijking van artikel 3.131 lid 4 van het 
Activiteitenbesluit, het lozen zonder vetafscheider toestaan. Dit mag alleen worden toegestaan wanneer 
het vetgehalte in het te lozen afvalwater in combinatie met de hoeveelheid te lozen afvalwater, geen 
nadelige gevolgen heeft voor de doelmatige werking van de voorzieningen voor het beheer van afvalwater. 

Procedure 
De voorbereiding van de beschikking heeft plaatsgevonden volgens de reguliere procedure zoals 
beschreven in de Algemene wet Bestuursrecht en de Wet Milieubeheer. 

Motivering en overwegingen maatwerkvoorschriften 
Het bedrijf betreft een pizzeria en verkoopt daarnaast verschillende side-items zoals salades, Buffalo 
Wings, fresh bread products en koude dranken. Binnen het bedrijf worden halffabricaten samengesteld tot 
o.a. pizza's en vervolgens bezorgd/afgehaald. De halffabricaten die bij de bereiding gebruikt worden, 
worden 2x per week, vanuit een centraal gelegen distributiecentrum aangeleverd. Deze producten zijn 
voorverpakt, gesneden, voorgebakken/gegaard of gerookt. Hierdoor zijn er geen separate 
bereidingsprocessen noodzakelijk. Op bestelling worden halffabricaten samengevoegd tot een gewenst 
eindproduct voor de klant. Alle pizza's en/of side items gaan op een lopende band oven welk afgesteld 
staat op 250 °C / 6 minuten. Bij de bereiding van pizza's treedt uitsluitend vochtverlies op. Vet wat vrij kan 
komen uit de vleeswaren e.d. blijft op de pizza achter en gaat mee in de doos naar de klant. Alle side 
items worden op bakpapier gebakken. Het vet blijft achter op het bakpapier en wordt na het afbakproces in 
de afvalbak weggegooid. Middels een ledigingscontract wordt dit (min. 1x per week) opgehaald.

Er wordt gewerkt volgens een zogeheten hygiëneplan en met vaste schoonmaakmiddelen. Zoals gesteld 
komt er geen vette vaat vrij. Alle vaat is niet vetter dan in een particuliere situatie. Er is geen servies en/of 
bestek aanwezig. De reinigingsmiddelen zijn uitsluitend alkalisch en/of op alcoholische basis. Bij periodiek 
onderhoud aan de lopende band oven komt er uitsluitend een lichte aanslag vrij (vergeling op het RVS). 

Conclusie
Gezien de beperkte hoeveelheid olie/vet die vrijkomt bij het bereiden van voedingsmiddelen en die 
eventueel nog aanwezig kan zijn op het keukengerei, is het niet noodzakelijk een vetafscheider en 
slibvangput te plaatsen. Door het stellen van specifieke maatwerkvoorschriften, waaraan de drijver van de 
inrichting zich dient te houden, wordt de doelmatige werking van het gemeentelijk vuilwaterriool 
gewaarborgd. 
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Besluit 
Gelet op artikel 3.131 lid 5 van het Activiteitenbesluit besluiten wij hierbij dat artikel 3.131 lid 4 van het 
Activiteitenbesluit niet van toepassing is. Aan deze beschikking verbinden wij de in de bijlage gevoegde 
voorschriften. 

Rechtsbescherming en inwerkingtreding

Bezwaar 
Een belanghebbende kan tegen deze beschikking, op grond van de Algemene wet bestuursrecht, een 
bezwaarschrift indienen. Dit kan binnen 6 weken. Deze termijn vangt aan de dag na de datum waarop de 
beschikking is verzonden aan de geadresseerde. Het maken van bezwaar dient te geschieden door het 
indienen van een bezwaarschrift gericht aan de burgermeester en wethouders van de Hoeksche Waard. 

Een bezwaarschrift moet zijn voorzien van een handtekening en in ieder geval bevatten: 
• de naam, adres, telefoonnummer en eventueel e-mailadres van de indiener; 
• de dagtekening; 
• een omschrijving van de beschikking waartegen bezwaar wordt gemaakt; 
• de gronden van het bezwaar;
• de vermelding ''Awb-bezwaar'' in de linker bovenhoek van enveloppe en bezwaarschrift. 

Voorlopige voorziening 
De beschikking treedt in werking met ingang van de dag na bekendmaking aan de aanvrager. Het 
indienen van een bezwaarschrift houdt de werking van het besluit niet tegen. Hebben u of andere 
belanghebbenden er veel belang bij dat de beschikking niet in werking treedt, dan kan een 
belanghebbende, die een bezwaarschrift heeft ingediend, de voorzieningenrechter van de Rechtbank 
Rotterdam, Bestuursrecht team B, Postbus 50951, 3007 BM Rotterdam verzoeken om een voorlopige 
voorziening (tijdelijke beslissing) te treffen. Voor de behandeling van het verzoek wordt een bedrag aan 
griffierecht geheven. 

Men kan digitaal een verzoek om voorlopige voorziening instellen bij genoemde rechtbank via de website 
https://www.rechtspraak.nl/Uw-Situatie/Naar-de-rechter/Rechtszaak-starten. Daarvoor is een elektronische 
handtekening (DigiD of eHerkenning) nodig. Op genoemde website staan de precieze voorwaarden 
vermeld. 
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Ondertekening en verzending 

DORDRECHT,

Burgermeester en wethouders van gemeente Hoeksche Waard,
namens dezen, 

drs. ing. A.P.M. Croughs
manager Unit Omgevingsbeheer van de Omgevingsdienst Zuid-Holland Zuid 

Deze beschikking is digitaal vastgesteld en is daarom niet ondertekend. 

Besluitdatum: 23 februari 2024
Verzenddatum: 26 februari 2024

Een exemplaar van deze beschikking is gezonden aan:
• Domino's Pizza Netherlands B.V;
• Gemeente Hoeksche Waard;
• Intern: toezicht.

Bijlage: - Maatwerkvoorschriften
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Bijlage: MAATWERKVOORSCHRIFTEN

1. Afvalwater

1.1 
Bedrijfsafvalwater mag uitsluitend in het openbaar riool worden gebracht, als door de samenstelling, 
eigenschappen of hoeveelheid ervan: 

• de doelmatige werking niet wordt belemmerd van een openbaar riool of de bij een zodanig 
openbaar riool behorende apparatuur; 

• de verwerking niet wordt belemmerd van slib, verwijderd uit een openbaar riool; 
• de nadelige gevolgen voor de kwaliteit van het oppervlaktewater wordt beperkt. 

1.2 
De volgende stoffen mogen niet worden geloosd:

• stoffen die brand- en explosiegevaar kunnen veroorzaken;
• stoffen die stankoverlast buiten de inrichting kunnen veroorzaken; 
• stoffen die verstopping of beschadiging van een openbaar riool of van de daaraan verbonden 

installaties kunnen veroorzaken; 
• grove afvalstoffen en snel bezinkende afvalstoffen. 

1.3 
Het lozen van bedrijfsafvalwater is toegestaan indien de concentratie aan plantaardige of dierlijke oliën of 
vetten in het bedrijfsafvalwater, afkomstig uit een ruimte voor het vervaardigen of verwerken van 
voedingsmiddelen, voor vermenging met bedrijfsafvalwater uit andere ruimten, niet hoger is dan 300 
mg/liter in enig steekmonster, bepaald volgens NEN 6671:2013. 

1.4
De totale hoeveelheid bedrijfsafvalwater, afkomstig uit een ruimte voor het vervaardigen, bewerken of 
verwerken van voedingsmiddelen, dient voordat lozing op het gemeentelijk riool plaatsvindt, door een 
controlevoorziening te worden geleid, zodat ten allen tijden bemonstering van het afvalwater kan 
plaatsvinden. 

1.5 
Het bedrijfsafvalwater, afkomstig uit een ruimte voor het vervaardigen, bewerken of verwerken van 
voedingsmiddelen mag alleen op het gemeentelijk vuilwaterriool worden geloosd. 

2. Algemeen 

2.1 Gedragsvoorschriften 
• Voordat het gebruikte kook/bakgerei etc. wordt afgespoeld behoren de voedingsresten te worden 

verwijderd met wegwerpdoekjes;
• In de oven dient gebruik gemaakt te worden van bakpapier om het vet dat vrijkomt bij het afbakken 

op te vangen;
• Werkbanken dienen eerst afgenomen te worden met wegwerpdoekjes voordat deze met water 

worden afgedaan;
• De gebruikte reinigingsmiddelen dienen uitsluitend op alkalische of op alcoholische basis te zijn.

2.2 Registratie
Binnen de inrichting dient het waterverbruik per jaar te worden geregistreerd. Deze registratie dient ter 
inzage te worden gehouden voor het bevoegd gezag.


